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      Problemas en plantas truferas producidas en bolsas Melfert

      
      
      

      

      

      Un truficultor nos ha enviado unas encinas truferas con
      problemas de desarrollo que ya llevaban unos años en campo y que ha
      arrancado cuidadosamente para poder realizar, entre otros, los
      análisis del nivel de micorrización a nuestro laboratorio.

      Estas plantas, como pueden ver en la imagen superior, se han
      producido utilizando un sistema que se denomina Melfert. Se trata
      de una gasa que contiene un sustrato ya preparado para producir
      planta micorrizada con trufa negra, cuyo uso es muy cómodo pero
      tiene el gran inconveniente que tras inocular, la gasa se enrolla
      como un canelón y deja a menudo las raíces en forma de espiral.
      Éstas al crecer con los años quedan como en las imágenes,
      retorcidas y pueden provocar estrangulamientos y problemas en el
      futuro.

      La normativa europea de producción de planta forestal detalla el
      uso de contenedores con costillas antiespiralizantes y la necesidad
      de producir esas plantas en mesas o suficientemente elevadas para
      favorecer el autorepicado de las raíces (es decir, que las raíces
      al salir por la base del envase y en contacto con el aire, detengan
      su crecimiento y formen raíces secundarias).

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

    

  
    

    
      plaga escarabajo Leiodes en España campaña 2015-16

      plaga escarabajo Leiodes en España campaña 2015-16

      
      
      

      Una semana antes de Navidad y 17ºC durante el día a 1200 msnm en
      Teruel. El frío no ha llegado y las trufas necesitan más
      tiempo para obtener aroma y una de las principales plagas de la
      trufa, las larvas del escarabajo Leiodes cinnamomeus continúan
      afectando las trufas en el suelo. Las poblaciones de Leiodes
      normalmente disminuyen en esta etapa debido al frío, pero no este
      año.

      Se puede ver en las fotos un adulto tomando el vuelo, una trufa
      llena de larvas y una de las trampas con el fondo lleno de
      adultos.

      Parecía que con tantos miles de hectáreas plantadas y muchas con
      riego, ya no iban a haber campañas malas de trufas, pero no es así
      y este año la temporada de trufa negra está siendo especialmente
      mala en Francia e Italia y parece que la mayor parte de la trufa
      negra vendrá de España. Esta es la razón principal por la cual los
      precios de trufa negra se hayan disparado tanto la pasada semana
      hasta 6-700 € / kg al mayor. Las trufas frescas de primera se
      vendían a los restaurantes a 800-1000 € / kg, demasiado para la
      calidad de las trufas en esta etapa. Esta semana de Navidad
      seguramente habrán subido algo más y estos altos precios
      probablemente disminuirán la demanda pronto.

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

      
      Para compartir esta historia, elija cualquier plataforma
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      Feria de la Trufa en la Valdorba

      
      
      

      Por si no os habíais dado cuenta, ya estamos en plena temporada
      de trufas. Y parece que no va a ser tan buena como parecía. He
      tenido la oportunidad de salir al monte con varios truferos y son
      pocas las zonas donde se recolecta alguna cosa…Eso sí, aunque no ha
      hecho frío todavía, las trufas en general salen algo más maduras y
      con aroma que el año pasado por estas fechas. Suerte de las
      plantaciones donde regaron, por ello en el mercado de la Estación
      de Mora la semana pasada todavía llegaron unos 2.000 kilos de
      trufas.

      El fin de semana del 19-20 de diciembre, a 45 minutos de
      Barcelona ciudad, tendrá lugar la Fira de
      la Tòfona de Centelles, pueblo donde apareció el primer
      comerciante de trufas, Joan Soler, ya en 1820.

      Espero que tengan tiempo de acercarse a alguna de ellas y
      disfrutar del encanto de esos pueblos y menus trufados, antes de
      las comidas de Navidad

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

    

  
    

    
      Cultivo de Trufas en Bulgaria

      
      
      

      Este año hemos empezado un nuevo proyecto de truficultura en
      Bulgaria. Las plantaciones ya están establecidas y
      monitorizadas.

      Este país tiene un enorme potencial para cultivar trufas: de
      Borgoña en las zonas más frías del norte y costa del Mar Negro, y
      trufa negra y bianchetto en zonas más cálidas al sur, fronterizas
      con Grecia.

      Durante nuestra visita el pasado invierno pudimos además
      degustar Tuber aestivum/uncinatum local en platos tradicionales

      En estos momentos que gran parte de las ayudas para desarrollo
      rural se han trasladado a estos nuevos países del este de Europa,
      existe una oportunidad para que éstos utilicen las trufas y su
      cultivo como paradigma de desarrollo, para fomentar nuevas
      actividades económica en el entorno rural, tal y como ha sucedido
      en España en las dos últimas décadas.

      La imagen es de una revista en la aprovecharon mi visita para
      realizar una entrevista sobre el tema. La podéis ver en:

      o en nuestro
      slideshare:http://www.slideshare.net/micofora/cape-kaliakra-moments-2015-interview-bulgaria

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

    

  
    

    
      Tuber magnatum para inóculo

      
      
      

      Esta semana recibimos 1.8kgs de Tuber magnatum o trufa blanca
      italiana, aunque esta vez procedia de Hungría. Su aroma invadió
      todo el laboratorio en segundos y duró un par de días, pero estas
      trufas no eran para ser degustadas, sino para transformarlas en
      inóculo.

      He colgado en YouTube un video sobre este proceso para
      producción de inóculo.

      Vale la pena decir que no sabemos cultivar esta trufa, aunque
      existen varios proyectos que lo intentan. Es probable que se trate
      de un hongo de los que denominamos de tercer estadio, que vive
      asociado a árboles adultos, de mas de 20-30 años y que por ello,
      aunque podamos producir planta micorrizada, una vez ésta se pone en
      campo, el cultivo falla. Gianluigi Gregori me comentaba que él solo
      conocia un par de plantaciones con chopo que tras ser abandonadas
      unos 20 años, empezaron a producir alguna trufas…

      En este caso el destino del inóculo es Australia para un
      proyecto en ese país.

      

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

    

  
    

    
      Aromas artificiales vs naturales en trufas

      
      

      La trufa fresca y bien trabajada tiene prestigio y autenticidad,
      no obstante una vez en conserva, con el calor, pierde mucho.

      Los aromas artificiales, en cambio, se han popularizado y
      compiten con la trufa en conserva, pues el aroma es más competitivo
      en precio que el producto (trufa) en sí y dañan al
      mercado.

      Cada vez veo en más y más restaurantes platos trufados en los
      menús de todo el año, pero en ellos no hay nada de trufa, tan sólo
      aromas artificiales y el consumidor se acostumbra a ello si
      cuestionárselo.

      Imagino es por ello que este 30 de septiembre, en la última
      reunión con el gabinete de l Comisario de Agricultura en Bruselas,
      uno de los puntos que se pedian desde el Grupo Europeo de trufa y
      truficultura (GETT) era la prohibición de estos aromas
      aritificales.

      Los dos mas usados son elDMS Y 2- methylbutanal,que
      de hecho se mezclan en todos los aceites de trufa negra. En los
      aceites de trufa blanca (T. magnatum) se utiliza un sólo compuesto,
      el bis(methylthio)methane.

      Es probable que en poco tiempo aparezcan en el mercado aromas
      “naturales” aislados en bioreactores a partir de cultivos puros de
      micelio de trufas con sus bacterias asociadas. Debido al
      enorme potencial de este mercado para trufar con estos aromas
      aceites y demás productos, ya se está trabajando en este sentido y
      os dejo aquí una patente y un paper reciente de este año de un
      grupo chino.

      No creo tardemos muchos años en tenerlos en el mercado…

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      Referencias:

      Patente Splivallo:

      http://www.google.com/patents/US20120100255

      Molinier, V., Murat, C., Frochot, H., Wipf, D. and Splivallo, R.
      (2015), Fine-scale spatial genetic structure analysis of the black
      truffleTuber aestivumand its link to
      aroma variability. Environmental Microbiology, 17:3039–3050.
      doi:10.1111/1462-2920.12910

      
      http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/1462-2920.12910/abstract

      Richard Splivallo,Susan E. Ebeler, Sulfur volatiles of
      microbial origin are key contributors to human-sensed truffle
      aroma,Applied Microbiology and
      Biotechnology,2015,99, 6, 2583

      http://link.springer.com/article/10.1007%2Fs00253-014-6360-9

      Ya-Jie Tang,Rui-Sang Liu,Hong-Mei Li, Current
      progress on truffle submerged fermentation: a promising alternative
      to its fruiting bodies,Applied Microbiology and
      Biotechnology,2015,99, 5, 2041

      http://link.springer.com/article/10.1007%2Fs00253-015-6379-6

      

    

  
    

    
      Diversidad de hongos dentro de los quemados de trufa negra

      Diversidad de hongos dentro de los quemados de trufa negra

      
      

      
      Hace un tiempo ya escribí sobre como los compuestos volátiles
      orgánicos (VOCs) que dan aroma a las trufas tienen así mismo un
      papel importante como hormonas en el suelo. Sabemos que tienen
      actividad alelopática, esto es, inhiben el desarrollo de otros
      organismos, hongos y plantas en el suelo. Estos VOCs podrian
      participar en controlar procesos entre plantas-microorganismos o
      interacciones entre microorganismos-microorganismos.

      En una investigación del año pasado de nuestro equipo junto con
      el IRTA analizamos la biodiversidad dentro de los quemados de trufa
      negra, tras distintos tratamientos en árboles productivos y no
      productivos y detectamos que la trufa negra comparte el quemado con
      miles de otras especies fungicas, unas micorrícicas y muchas otras
      saprofíticas, cuyos roles no quedan claros.

      Este análisis masivo de todos los hongos que hay en el suelo se
      hace mediante una técnica denominada Ion-Torrent (la imagen
      superior corresponde al aparato usado) que usa primers para
      amplificar por PCR una región del ADN común a todos los hongos.

      Nuestros resultados muestran datos parecidos a los de este
      trabajo que os referencio hoy y es que el hecho de que hayan otros
      hongos ectomicorrícicos en el quemado no parece ser un factor
      suficiente para perturbar la producción de trufa negra, ni en
      truferas naturales ni cultivadas.

      En este trabajo se pretende aislar la mayoría de estos hongos
      ectomicorrícicos en cultivos in vitro y ponerlos junto a micelio de
      Tuber melanosporum y ver si alguno de ellos muestra efectos de
      competencia.

      Pero una de las cosas más interesantes de este artículo, a parte
      de la gran diversidad detectada es que encontraron distintos
      haplotipos o individuos formando parte de las micorrizas respecto a
      los que se encontraban en el suelo. De hecho habia mas cepas o
      individuos distintas en el suelo que formando parte de las
      micorrizas. Ellos lo atribuyen a que sólo los individuos maternos
      forman las micorrizas y que los otros que crecen libremente en el
      suelo actuarian como parte paterna.

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      Referencia:

      
      Beatrice Belfiori, Claudia Riccioni, Sabrina Tempesta, Marcella
      Pasqualetti, Francesco Paolocci & Andrea Rubini.

      Comparison of ectomycorrhizal communities in natural and
      cultivated Tuber melanosporum truffle grounds.

      FEMS Microbiol Ecol 81 (2012) 547–561

      pdf en:
      http://www.casimages.com/f.php?f=120820071458499091.pdf

      

      

      
      Para compartir esta historia, elija cualquier plataforma

      

      

    

  
    

    
      Trufa, caída de las hojas en otoño y cambio climático

      Trufa, caída de las hojas en otoño y cambio climático

      
      

      Un nuevo estudio realizado en España
      porPeñuelas, filella y Comas,
      muestra como el cambio climático provoca un aumento del período
      en el que el árbol está trabajando y activo.

      

      Cada década la caída de las hojas de árboles caducifolios se
      retrasa 1-2,5 días. Es fácil notar esos cambios en primavera con
      las floraciones de almendros u otros frutales, pero no se nota
      tanto que en otoño las hojas también caen más tarde.

      
      El avellano brota 12 días antes y sus hojas caen 22 días más
      tarde de lo que lo hacía en 1950. Esto es un mes más de crcimeinto
      vegetativo, con algunos pros y contras:

      

      
      En latitudes mas norte el amarilleamiento de las hojas va
      relacionado con la duración del día, pero a medida que vamos al
      sur, la temperatura toma relevancia y si el otoño es cálido, el
      árbol mantiene las hojas vivas.

      

      
      El amarilleamiento de las hojas es un proceso natural para
      extraer los nutrientes de las hojas y mantenerlos en el tronco como
      reserva para la primera. Por cierto, estos mismos nutrientes que
      alimentan los nuevos brotes son los mismos que alimentarán el
      micelio de la trufa o las trufas en formacion. De hecho creemos que
      el árbol primero gasta esas reservas en él mismo y sólo una vez ha
      hecho nuevos brotes, alimenta al micelio de la trufa. Es por ello
      seguramente que en nuestros análisis de cuantificación miceliar a
      lo largo del año, siempre encontramos menos cantidad de micelio en
      primavera que en otoño.

      Así, otoños tardíos incrementan la producción y mas carbón
      atmosférico queda fijado y mas reservas se acumulan, pero con el
      riesgo de que si vienen heladas de golpe, esas hojas queden dañadas
      o caigan antes que los nutrientes hayan pasado al tronco.

      
      He podido observar como cuando se planta el mismo árbol a
      distintas latitudes, esta ventana de crecimiento vegetativo se
      expande y como los árboles crecen más rápido y entran antes en
      producción de trufas y con elevados rendimientos. Me pregunto si
      plantar árboles truferos en zonas más cálidas de lo habitual, con
      suficiente agua de riego, podría ser una buena opción en términos
      de rendimiento y una oportunidad para incrementar las densidades de
      plantación y tener árboles más productivos. No obstante, no sabemos
      todavía si las trufas necesitan X horas de frío o cómo ello puede
      afectar al aroma.

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

      

      
      Para compartir esta historia, elija cualquier plataforma

      

      

    

  
    

    
      Charla presentación nuevo libro de truficultura en Sarrión

      
      
      

      Mañana estaremos en Sarrión para realizar en colaboración con la
      Asociación de Truficultores de Teruel, una presentación del último
      libro que hemos publicado: “Cultivar Trufas, una Realidad en
      Expansión”.

      Aprovecharemos para dar una ponencia sobre los principales
      aspectos innovadores en truficultura que se reflejan en el
      libro y cómo se pueden traducir en herramientas para una mejor
      gestión de la plantación trufera.

      El acto está abierto a todos los que estéis interesados y
      dejaremos unos libros para quien quiera uno y ahorrarse gastos de
      envío.

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

    

  
    

    
      El perro nos empieza a levantar algunas trufas
      inmaduras...

      El perro nos empieza a levantar algunas trufas inmaduras…

      
      

      
      La campaña de trufa negra se presenta buena en varias zonas de
      Cataluña. Esta semana estuvimos en una plantación de 11 años donde
      se instaló el riego a finales de julio y parece que llegó a regar a
      tiempo para que las trufas formadas no se secaran, aún y el
      excesivo calor de ese mes en Barcelona.

      Esta plantación en concreto, que dió su primera trufa al quinto
      año, no disponia de sistema de riego y eran muy pocos los árboles
      en producción y las cosechas aleatorias de año en año. Hace dos
      temporadas a la salida del invierno se aplicó un sustrato
      experimental con esporas para añadir el sexo complementario
      necesario para la fructificación, más un conjunto de
      bioestimulantes y bacterias de las que estamos realizando el
      seguimiento en el suelo, cuantificando la concentración de micelio
      a lo largo del año y analizando la biodiversidad dentro del
      quemado, que es sorprendente (En otro post os hablaré de estos
      resultados)…

      El sustrato se esparció en el borde de avance del quemado y se
      pasó un motocultor por encima para incorporarlo al suelo.

      Esta semana contamos ya chapas (trufas superficiales) en un 70%
      de las encinas, lo que promete una buena temporada a parte de
      representar un incremento exponencial de los árboles que han
      entrado en producción.

      

      
      

      Os muestro una de las trufas que el perro marcó, en la que ya
      habían galerias de gusanos que provocan que madure y emita aromas.
      Como veis el peridio está todavia rojizo y la gleba blanca.

      

      
      

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

      

      
      Para compartir esta historia, elija cualquier plataforma

      

      

    

  
    

    
      Estado actual de la truficultura en Chile

      
      

      
      Desde que en el año 2009 se recolectó la primera trufa negra de
      cultivo en Panguipulli, al sur de Chile, se han establecido unas
      400-450 has, distribuidas entre algo mas de unos 60
      truficultores.

      Las plantaciones han empezado a producir entre el año 4 y 6,
      aunque recientemente y sobre todo en el sur, alguna plantación ha
      empezado en el tercer año (una con dos años y 8 meses en
      campo).

      Según lo que comentamos con los miembros de la Asociación de
      Truficultores de Chile (atchile.cl) la pasada semana, hay 14
      plantaciones en produccion hasta el momento.

      La temporada 2015 se ha cerrado con alrededor de 45-50 kilos en
      total. Sabemos que son pocos pero esto está solo empezando y si las
      cosas se hacen bien (que lo estan haciendo :-)) el aumento deberia
      ser exponencial en pocos años.

      Existen un par de plantaciones con volumenes de producción
      comerciales. Una de ellas, la de la imagen, con 20 kilos esta
      última campaña.

      Da la casualidad que esta plantación en particular y a
      diferencia de la mayoría de plantaciones chilenas, se encuentra
      sobre un suelo franco arenoso más bien pobre y bajo en materia
      orgánica (y por ello de color mas claro). De hecho en la imagen se
      puede observar como en estos momentos, a inicios de primavera,
      alguna encina empieza a presentar clorosis, que se corrige
      oportunamente. Suponemos que por eso los árboles tienen un
      desarrollo mucho menor al estandar del país (en la imagen las
      encinas tienen 8 años).

      
      

      

      Los quemados en la imagen son consecuencia del efecto de la
      trufa y no de ningún trabajo ni herbicida y de hecho en esta
      segunda imagen se ve claramente su agresividad y avance (tono
      amarillo de las hierbas) de hasta medio metro en algunas zonas.

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

    

  
    

    
      Apuntes de Truficultura en Chile

      
      

      Llevamos con mi socio Xavier Vilanova dos semanas visitando
      plantaciones truferas en Chile, especialmente en la región de
      O’Higgins y el Maule. En su mayoria plantaciones de 1-3 años
      preproductivas, aunque vale la pena comentar como algunas
      plantaciones al sur de Chile, con tan solo tres años ya han entrado
      en producción.

      Los primeros años son siempre difíciles para un truficultor a la
      hora de saber si está haciendo las cosas correctamente y si la
      trufa sigue su correcto desarrollo. Es por esto que los nuevos
      análisis de cuantificación miceliar con Real Time PCR nos permiten
      certificar ese desarrollo vegetativo de la trufa, así como mediante
      ensayos en cada campo, cuantificarlos y realizar los ajustes
      oportunos.

      
      

      Aunque llevamos ya 12 años visitando plantaciones en Chile, no
      deja de sorprendernos el desarrollo especialmente de la encina. En
      la siguiente imagen, una encina de 3 años de edad.

      
      

      
      

      
      Las fotos de micorrizas en este post estan tomadas con un
      sencillo macro en el Iphone, que como veis es una buena herramienta
      para ver las micorrizas de trufa, a falta de llevarlas a microcopio
      para determinar la especie de Tuber.

      

      
      

      

      
      

      Así mismo, realizamos un workshop al que acudieron mas de 20
      truficultores de la asociación de truficultores de Chile. en una
      visita a una plantación productiva de 8 años, todavía pudimos
      encontrar alguna trufa lo que nos permitió comentar los criterios
      de calidad y procesado de trufas, así como técnicas de manejo de
      plantaciones.

      
      

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

      

      

      

      

      
      Para compartir esta historia, elija cualquier plataforma

      

      

    

  
    

    
      ¿Como ha ido la temporada de trufa de verano en Cataluña?

      
      
      

      España produce de media unas 40 toneladas de trufa de verano
      cada año. Una buena temporada Cataluña aporta 10-15 de esas
      toneladas.

      La temporada que acaba de terminar no ha sido buena y
      probablemente en Cataluña no se hayan recolectado más de 4-6
      toneladas.

      Un par de semanas de muchísimo calor en mayo hizo que las trufas
      maduraran antes de tiempo y en las dos primeras semanas de campaña
      parecía que había mucha trufa, pues se recolectó quizás el 20% de
      toda la trufa de la temporada. Luego fue a mucho menos.

      La calidad fue mediocre y por ello el precio bajo, pues quizás
      el 45% de la trufa era para brisura, la trufa al corte estaba
      picoteada y algunas “boissé”, como dicen los franceses. Si la trufa
      de verano en España ya se paga barata, si la mitad tiene que ir a
      brisura , picar o ralladura, se justificarían estos bajos precios
      al recolector de unos 40€/kilo. Parece que en el extranjero la
      temporada tampoco debe haber sido muy buena, pues el precio
      mayorista se mantuvo a unos 60-80€/kilo, comprando los restaurantes
      a unos 120€/kilo la trufa más seleccionada.

      El mes de junio fue muy seco en varias regiones, aunque ha
      habido tormentas de verano cuando tocaba, así que si el otoño no
      viene mal, la temporada de trufa negra podría ser buena en
      Cataluña.

      Las próximas dos semanas estaremos en Chile visitando
      plantaciones truferas. Espero poder daros datos actualizados de
      cómo ha ido la temporada de trufa negra allí, pues ya son varias
      las plantaciones que han entrado en producción.

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

    

  
    

    
      Proyecto piloto producción de avellano in vitro con Tuber
      borchii

      Proyecto piloto producción de avellano in vitro con Tuber
      borchii

      
      

      En un proyecto anterior realizado en Chile con avellanos,
      observamos como debido a la agresividad de Tuber borchii, podía
      haber maneras no estériles y por tanto más baratas para encarar su
      cultivo.

      Mediante un proyecto con Coselva, una de las principales
      cooperativas productoras de avellana en Cataluña, estamos evaluando
      la producción de planta de avellano Dundee de Tuber borchii o
      bianchetto.

      Os comento algunos de los pasos:

      Las plántulas de pocos meses producidas in vitro en condiciones
      estériles e inoculadas con la trufa, se transplantan a condiones no
      axénicas.

      
      

      Así es cómo se ven estos avellanos un año después:

      
      

      Yemas del clon “negret N-9” tomadas en enero-febrero y
      mantenidas en cámara fría, se injertan a finales de primavera en
      los pies Dundee…

      
      

      Así es como se ve el huerto de pies dundee ya injertados y que
      serán llevados a campo para realizar las primeras plantaciones
      piloto en las que se monitoreará el desarrollo de la trufa y cómo
      se puede ver afectada por la gestión intensiva de este cultivo a
      distintos régimenes de fertilización entre otros…

      
      

      

      Saludos,

      

      Marcos Morcillo

      

      

      

      
      Para compartir esta historia, elija cualquier plataforma

      

      

    

  
    

    
      Ayudas plantaciones truferas en Cataluña

      
      
      

      

      Acaban de salir unas nuevas ayudas para la plantación de árboles
      micorrizados con trufa en Cataluña y el vallado de estas
      plantaciones. Así mismo, dentro de la partida presupuestaria
      (100.000€) también entra el injerto de puas de pino piñonero en
      plantaciones de hasta 5 años.

      Ya comentanos en otro post hace unos meses que nuestro equipo
      está trabajando en la producción de pino micorrizado con Tuber
      borchii e injertado con puas de pino piñonero adulto seleccionadas.
      Si os interesa esta nueva tecnologia, no dudeis en escribirnos para
      que os ampliemos la información.

      
      

      La presentación de solicitudes es hasta el 15 de septiembre:

      
      
      RESOLUCIÓ ARP/1714/2015, de 22 de juliol, per la qual es
      dóna publicitat a l’Acord del Consell Rector del Centre de la
      Propietat Forestal de convocatòria dels ajuts per a la gestió
      forestal sostenible en finques de titularitat privada per a l’any
      2015, corresponents a les reforestacions i producció de tòfona i
      pinyó de l’annex 8 de l’Ordre ARP/222/2015, de 15 de juliol, per la
      qual s’aproven les bases reguladores dels ajuts a la gestió
      forestal sostenible en el marc del Programa de desenvolupament
      rural de Catalunya 2014-2020.

      Text i
      fitxaPDF

      (46.68 KB)

      

      

      

      

      
      Para compartir esta historia, elija cualquier plataforma

      

      

    

  
    

    
      Agua y trufa de verano

      
      

      
      Àlex, un joven trufero catalán, me ha estado informando de sus
      experimentos, que además de originales, reportan una información
      interesante que os comento para vuestra reflexión.

      Álex busca trufas en el monte desde hace poco tiempo. Éste año,
      debido al flojo inicio de la campaña de trufa de verano, comenzó a
      finales de mayo a proteger algunas truferas silvestre tal y como
      podeis ver en la foto. También decidió regar las que pudo.

      A la semana siguiente de empezar a regar ya sacó las primeras
      trufas (seguramente debido a que la humedad permitió al su perro
      una mejor detección del aroma). Pero a partir de entonces, sólo
      recolectó trufas en las truferas que havia regado. Aquí tenéis una
      foto de las útlimas que sacó esta semana.

      

      Los resultados me parecen muy interesantes porque nos podrían
      indicar dos cosas.

      
      	
      La disponibilidad de agua entre mayo y julio es directamente
      proporcional a la producción de trufas de verano.

      

      	
      El periodo de formación y/o maduración de las trufas de verano
      podría ser muy corto (menos de dos meses).

      

      

      Gracias Álex por compartir con nosotros tus experiencias.

      Xavier Vilanova

      

      

    

  
    

    
      ¿ayuda el jabalí a la dispersión de la trufa?

      
      
      

      En la imagen podéis ver una plantación de encina con trufa negra
      en una zona a baja altitud a 30km al sur de Barcelona, donde
      predomina la trufa de verano. Al no estar vallada es habitual ver
      excrementos de jabalí encima de los quemados, que cuando se
      analizan al microscopio es muy fácil detectar esporas de trufa de
      verano.

      Esta plantación se ha monitorizado desde un inicio y el nivel de
      micorrización de trufa negra era muy bueno, pero con los años
      empezaron a aparecer en los muestreos micorrizas de Tuber aestivum,
      hasta encontrarlas ya en una gran parte de los quemados. En esta
      plantación se pica la hierba y no se laborea, por lo que
      posiblemente el jabalí es el principal encargado de su
      diseminación.

      La plantación no tenia riego y en la zona llueven 450mm anuales,
      y a partir del año 9 empezaron ya a salir trufas de verano, aunque
      los niveles de micorrización con trufa negra siguen siendo muy
      buenos.

      La semana pasada organizamos unas jornadas de recuperación de
      truferas silvestres y salió el tema del efecto del jabalí. Los
      truferos tenían claro que mejor cazarlos, pues por cada trufera que
      puedan ayudar a crear, destruyen 10 productivas.

      Hay un par de artículos publicados sobre este tema, que muestran
      como las esporas al pasar por el tubo digestivo del jabalí se
      liberan del saco (ascas) y mantienen su viabilidad. Os dejo los
      links.

      Mañana vuelo a Estados Unidos para dar unas conferencias para la
      asociación de truficultores americana y visitar plantaciones y
      otros proyectos que tenemos allí. Intentaré hacer algún post de
      como están las cosas al otro lado del Atlántico.

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      Referencias:

      

      

    

  
    

    
      Primera plantación de Pino micorrizado con Tuber borchii en
      México

      Primera plantación de Pino micorrizado con Tuber borchii en
      México

      
      
      

      En octubre pasado realizamos la plantación de los primeros 800
      pinos micorrizados con bianchetto (Tuber borchii)en
      Zumpango, cerca de Ciudad de México, en una zona de suelo calizo y
      arenoso.

      Estos pinos los inoculamos hace ya dos años en unos viveros
      construidos ad-hoc. Se trata de pino piñonero mediterráneo
      (Pinus pinea) y pino piñonero mexicano (Pinus
      cembroides) que también produce piñones comestibles.

      Marcos Morcillo

      

      

      
      Para compartir esta historia, elija cualquier plataforma

      

      

    

  
    

    
      tratamientos post cosecha de trufas

      
      
      

      
      La semana pasada tuve la oportunidad de dar un par de
      conferencias en el curso de truficultura que organizaba la
      Universidad de Teruel en Mora de Rubielos (Teruel).

      

      
      Fue un placer poder conocer en persona a algunos lectores de
      este blog y quienes me animaron a continuar con ello…ya son más de
      seis años y cada vez con más cosas que contar (os envío un abrazo
      desde aquí :-).

      

      Me sorprendió muy gratamente, por lo que sabe, su manera
      de ser y ganas, el worshop que dió Pedro Marco sobre aromas de
      trufa y tratamientos postcosecha. Pedro acaba de leer su tesis
      doctoral sobre este tema (¡enhorabuena!) y os recomiendo déis un
      vistazo a sus trabajos en https://www.researchgate.net/profile/Pedro_Marco.

      
      El perfil aromático de la trufa está compuesto por decenas
      de moléculas químicas, cada una de ellas tiene un aroma concreto
      que se suele asociar a un alimento y el conjunto de todas ellas es
      lo que llega a nuestra nariz. Entre esas notas olfativas está la
      fresa, el ajo, la oliva negra, los anisetes, la mantequilla, el
      queso azul, el cuero o la tierra. Pero una trufa no huele a nada de
      eso, sino que es una mezcla de todo ello. Y es por ello que en una
      de las fotos veis una olivas negras y una fresa.

      

      Al curso asistieron 52 alumnos y os dejo algunas fotos del
      workshop de aromas, con un snack con aroma artificial, el
      Bis(methiltio)metano, que es el habitual de la trufa blanca
      Tuber magnatum y que se añade a la mayoría de productos
      trufados, ya sea de trufa negra o blanca.

      Un foto de Pedro con el quitosán en el que se sumergían
      las trufas y se dejaban secar, creando una película de esta cera
      comestible que puede alargar la vida útil de las trufas hasta 30
      días, aunque a costa que hasta un 60% de los compuestos volátiles
      cambien o se pierdan. El quitosán c
      rea una atmósfera modificada, es antimicrobiano y
      antifúngico, además de que regula la respiración y baja la
      actividad fisiológica.

      

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

    

  
    

    
      Oops! No content found.

      We looked for content in
      https://micofora.com/jornada-demostrativa-de-truficultura-y-de-regeneracion-de-truferas-silvestres/
      but couldn't find anything :(.

      Try making sure all your tabs have fully loaded before
      downloding your book.

      Feel free to email support@epub.press if you need help.

    

  
    

    
      Oops! No content found.

      We looked for content in
      https://micofora.com/20-21-febrero-feria-trufa-alava/ but couldn't
      find anything :(.

      Try making sure all your tabs have fully loaded before
      downloding your book.

      Feel free to email support@epub.press if you need help.

    

  
    

    
      Suelos donde fructifican las trufas de Oregon (USA)

      Suelos donde fructifican las trufas de Oregon (USA)

      
      
      

      Se acaba de publicar en la
      revistaMycorrhiza, un
      trabajo donde se estudia la comunidad de hongos bajo abeto de
      Douglas(Pseudotsuga menziesii)que
      producen trufas de Oregon. Estos estudios hacen
      una especie de screening de todo lo que hay en suelo,
      caracterizando todos los ADN que encuentran, mediante la técnica de
      pirosecuanciación, la misma que hemos usado nosotros para
      estudiar la diversidad en los quemados de trufa negra.

      Un total de cinco especies deTuberfueron
      detectadas.T. oregonensecomo la más abundante,
      seguida deT. gibbousyWilcoxina
      mikolae. En contraron que las especies
      deTuberpueden ser dominantes simientes en
      abeto de Douglas.

      El mapa muestra los suelos adecuados para la trufa blanca de
      Oregon (en azul) y la trufa negra de Oregon (en rojo).

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      Referencia:

      

      

      
      Para compartir esta historia, elija cualquier plataforma

      

      

    

  
    

    
      ¿A qué temperatura crece mejor el micelio de trufa?

      ¿A qué temperatura crece mejor el micelio de trufa?

      
      
      

      Olor sulfuroso, a setas y terroso son las características más
      importantes del aroma de Tuber melanosporum. Sin embargo, estos
      tres atributos de aroma están ausentes en la fermentación de
      micelio de T. melanosporum en laboratorio. Para mejorar la
      calidad del aroma en fermentaciones de laboratorio, un par de
      trabajos desde China se han publicado recientemente.

      En uno de ellos concluyen que las condiciones de fermentación
      óptimas para mejorar el aroma de T. melanosporumfue
      fermentación con 60 g / L de glucosa y extracto de levadura 15 g /
      L mantenido a una temperatura 28 ° C con un pH inicial de 7,0. Pero
      diferentes niveles de pH en este estudio se mantuvieron a 6.0, 5.5,
      y 4.0 respectivamente. nada sorprendente pues ya sabemos que las
      trufas vegetativamente pueden crecer a pH ácidos.

      En la última edición de nuestro seminario de truficultura,
      Barcelona Trufa Tour, un truficultor de Nueva
      Zelanda me pregunta cual es la temperatura óptima para el
      crecimiento de micelio de trufa. La mayoría de los hongos crecen
      más rápido a temperaturas entre 23-28ºC. Tal vez estos datos puedan
      ayudados para controlar vuestras temperaturas del suelo, y tan
      pronto como su suelo llegue a este umbral en primavera, más rápido
      debería expandirse el quemado. Las temperaturas del suelo por
      encima de 30ºC probablemente puedan frenar su crecimiento. Así que
      podemos jugar con podas y manejo para dar mas o menos sombra. No
      obstante, desconocemos como las temperaturas inciden en el inicio
      de la fase sexual.

      En la imagen superior podéis ver un sensor se temperaturas y
      humedad en una plantación trufera y bajo estas lineas las
      oscilaciones de temperatura diarias a 4 profundidades
      distintas (-10cm, -20cm, -30cm y -40cm).

      

      No todo es tan fácil, pues son muchos los factores que afectan
      al desarrollo del micelio. Por ejemplo la disponibilidad de
      nutrientes. Los árboles son un poco egoístas y utilizan primero sus
      propias reservas de nutrientes para sacar nuevos brotes y hojas en
      primavera, y una vez que hicieron el trabajo, comienzan a alimentar
      la trufa. Vemos este patrón con la concentración de micelio de la
      trufa a lo largo del año. Probablemente los árboles más saludables
      y con reservas de azúcares podrían alimentar más micelio de trufa a
      principios de primavera…

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      Referencias

      

      

      
      Para compartir esta historia, elija cualquier plataforma

      

      

    

  
    

    
      precios trufa negra después de navidades

      
      
      

      Esta está siendo una temporada especial para la trufa negra.
      parecía que con tantas hectáreas plantadas a nivel internacional y
      con riego, la producción iría en claro aumento. Parecía que ya no
      volverían los años en los que la trufa negra se pagaba a más de
      1000€/kilo. Aunque yo acostumbro a poner precios de trufa en
      origen, quizás el valor de referencia más adecuado para la trufa es
      trabajar con el precio de trufa de primera categoría.

      Después de las fiestas navideñas, la mayoría de restaurantes
      “Michelín” cierran por vacaciones y la demanda baja notablemente.
      Lo que ha hecho que el sábado día 3 los precios en el mercado de
      Vic (Barcelona) fueran de 400€/kilo y en la Estación de Mora
      (Teruel) entre 350 y 600€/kilo. Este sábado día 9 en Teruel el
      precio quedó entre 420€ y 515€.

      No obstante sigue sin salir mucha trufa y son varios los
      truferos que me dicen que parece que la temporada se acabará pronto
      este año. Así que es de esperar que a finales de mes este precio
      aumente entre 100-200€ y que volvamos a superar el precio medio de
      trufa negra de los últimos 50 años (que es de 420€/kg), tal y como
      podéis ver en el gráfico (extraído de nuestro último libro
      Cultivar Trufas, una Realidad en
      Expansión)

      Saludos,

      Marcos Morcillo

      

      

    

  
    

    
      Participación en el encuentro anual de la Asociación de
      Truficultores Norteamericana

      Participación en el encuentro anual de la Asociación de
      Truficultores Norteamericana

      
      

      El último fin de semana de febrero estaré en Estados Unidos
      visitando algunas plantaciones truferas. Me han invitado como
      orador principal al encuentro anual de la asociación de
      truficultores americana (NATGA, en las siglas en inglés).

      A parte de dar un par de conferencias sobre truficultura,
      participaré en visitas de campo a 4 plantaciones para evaluar su
      gestión actual.

      Me quedaré unos dias mas para visitar otros truficultores en la
      costa oeste, así que espero tener una idea actualizada a mi regreso
      de la truficultura en ese país, que intentaré como otras veces
      resumir en el Blog.

      Un abrazo,

      Marcos Morcillo
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